
Lunch
Menu 



ACQUA
Naturale / Still
Panna
Evian
Font d’Or
Filtred Mineral Water

8
9
13
4

Frizzante / Sparkling
San Pellegrino

Perrier
Vidago

Filtred Mineral Water

BOLLICINE & CHAMPAGNE

Dom Perignon 2015

Ruinart Blanc de Blanc
Ruinart Rosè
Cà del Bosco Cuvèe Prestige
Mosnel Pas Rosè ‘18

75
26
28
16
20

COCKTAILS

Murat 23
Tanqueray Ten, cordial grapefruit,

basil, ruinart blanc de blanc
(1,4,5)
30

Lagrima de Oro
Altamura vodka, 

honeymix thyme flovored, 
grilled lemon juice

25

Martini Aglio&Olio
Sipsmith gin, Noilly Prat,  

garlic olive oil
25

Pachamama
Espolon Blanco tequila, 

Mezcal del Maguey V  isa, lime, 
beet&rosemary soda

25

Rosa Nigra
Hendrick’s gin, vetiver,

rose&cumin cordial
25

ALCOOL FREE

Jasmine Kombucha

Fig Leaf Kombucha

Negroni 00
Signature

The Mule
Signature
no alcool rum, grilled lemon juice, 
ginger beer 

16

16

22

22



ANTIPASTI
STARTERS

Carpaccio di tonno affumicato, misticanza, arancia e pomodoro secco
Smoked tuna carpaccio, mixed salad, orange and dried tomato

28
(4,9) 

Insalata di pere e noci, rucola, provolone del monaco e aceto balsamico
Pear and walnut salad, arugula, provolone del monaco cheese and balsamic vinegar

26
(7,8,9,12) 

Insalata Caprese, mozzarella di bufala e pomodoro Sorrento 
Caprese salad with buffalo mozzarella cheese and tomato from Sorrento

24
(7,9) 

Culatello nostrano, rucola e burrata di bufala 
Culatello ham, arugula and buffalo burrata cheese

26
(7,9) 

Caesar Salad di pollo, scaglie di parmigiano e pomodori
Chicken caesar salad, parmesan flakes and tomatoes

26
(1,3,4,7,8,9,12) 

Trilogia di pomodori, guacamole e tonno 
Tomatoes trilogy, guacamole and tuna 

24
(4,9,12) 

Zuppetta di legumi , crostini e olio al rosmarino
Mixed legums soup,. bread croutons and rosamary olive oil 

26
(9,12) 



PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

Tagliolini aglio&olio e peperoncino, gambero rosso e limone amalfitano
Garlic oil and chili tagliolini, red prawn and amalfi lemon

34
(1,3,7,9,12) 

Ravioli caprese fatto in casa, salsa di pomodoro
Homemade ravioli caprese, tomato sauce 

28
(1,7,9,12) 

Spaghetti alle vongole veraci
Spaghetti with local clams

30
(1,9,12,14) 

Linguine all’astice
Linguine pasta with lobster

55
(1,2,9,12) 

Tortiglioni con broccolo calabrese, maialino e provola
Tortiglioni pasta with calabrian broccoli, suckling pork and provola cheese

30
(1,7,9,12) 

Fettuccelle al datterino rosso&giallo
Fettuccelle pasta with red&yellow date tomatoes 

26
(1,3,9) 



SECONDI PIATTI 
MAIN COURSES

Filetto di pescato del giorno, spinacino e patate 
Catch of the day fillet, spinach and potatoes

32
(4,9,12) 

Melanzana al forno, salsa di pomodoro, mozzarella, basilico e crumble di parmigiano
Baked eggplant, tomato sauce, mozzarella cheese, basil and parmesan crumble

26
(1,7,9,12) 

Pescato del giorno servito con contorni 
Whole local fish served with side dish

120 / kg 
(4,12) 

Costine di maiale cotte a bassa temperatura, salsa bbq e radicchio grigliato
Slow cooked pork ribs, bbq sauce and grilled radish

28
(6,9,12) 

Tagliata di podolica, rucola, grana e pomodorini
Beef entrecote, arugula, grana padano cheese and cherry tomatoes

30
(7,9,12) 

Pollo al limone, melanzane a “funghetto”
Chicken, eggplant with cherry tomatoes

28
(1,9,12) 

Verdure alla griglia con provola affumicata
Grilled vegetables and smoked provola cheese

(7,9,12)
26

Melanzane a funghetto / Eggplant and cherry tomatoes

Zucchine alla scapece / Deep fried zucchini 

Peperoni con capperi e olive / Bell peppers, capers and olives

Patate al forno / Baked potatoes

Trilogia di pomodori / Mixed tomatoes salad

CONTORNI
SIDE DISHES 

16
(9,12)



Per vegetariani / For vegetarian

Prodotti freschi di origine animale che possono essere sottoposti 
ad abbattimento rapido di temperatura 

Fresh products of animal origin that can be subjected 
with rapid temperature reduction 

*

1 - Glutine - Gluten
2 - Crostacei - Shellfish
3 - Uova - Eggs
4 - Pesce - Fish
5 - Arachidi - Peanuts
6 - Soia - Soy
7 - Latte - Milk

8 - Frutta a guscio - Dried fruit
9 - Sedano - Celery
10 - Senape - Mustard
11 - Sesamo - Sesame 
12 - Solfiti - Solfites
13 - Lupini - Lupins
14 - Molluschi - Molluscs 

Allergeni / Allergens

DOLCI
DESSERTS

Delizia al limone
Lemon delight

14
(3,7,9,12)

Tiramisù
14

(3,7,9,12)

Babà con crema alla vaniglia, albicocca, gelato al pistacchio
Babà with vanilla cream, apricot, pistachio ice cream

14
(1,3,7,9,12)

Tagliata di frutta fresca
Cuts of seasonal fruits

16

Gelati e sorbetti
Homemade ice cream and sorbet

14
(7,8,12)


